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Les produits de la collection REVOLUTION que vous venez d’acquérir
ont été fabriqués en France.

Leur matériau est une céramique de haute technologie non
poreuse, aux propriétés thermiques exceptionnelles, idéale pour le
maintien en température a table ou sur les buffets.

Avant toute utilisation, nous vous demandons de lire attentivement
les instructions suivantes et d’en respecter strictement les consignes.
Dans le cas d’'une mauvaise utilisation, la responsabilité de la
société Revol ne saurait étre engagée.

[11 Les plats et cocottes REVOLUTION ont été congus pour le
maintien en température de vos buffets sur des appareils du
type induction, radiant, four professionnel et bain-marie.

[2] IMPORTANT :
Ces produits n’ont pas été congus pour étre utilisés sur la
flamme, ni sur de I'induction destinée a la cuisson dans un
environnement professionnel.

[3] Toujours veiller a procéder a la remise en température des
aliments en cuisine dans un autre récipient. REVOLUTION a
été congu uniquement pour les maintenir en température,
sachant que les températures de maintien généralement en
vigueur se situent entre 60°C et 83°C. Préférez le bain-marie
pour le maintien des préparation seches (cf. offre Revol).

Dans tous les cas, vous ne devrez jamais utiliser vos plaques
a induction au-dela de la puissance requise pour atteindre la
température de maintien souhaitée en respect des régulations
sanitaires régionales.

[4] Retirerimmédiatement les plats de la source de chaleur une
fois que ceux-ci sont vides.

[5]1 Nettoyage de votre plat : L’email non poreux et parfaitement
lisse de vos plats REVOLUTION permet un lavage des plus
aisés. Afin de préserver la surface active sous votre plat nous
vous recommandons de toujours nettoyer cette partie avec
une éponge douce non abrasive.

CONSEILS D’'UTILISATION ET DE SECURITE SANITAIRE

Garder son buffet bien au chaud est essentiel pour éviter I'apparition
de bactéries.

La remise en température et le maintien au chaud en cuisine doivent
étre fait dans un équipement adapté. Le maintien en température
ne doit commencer que lorsque la préparation est bien cuite ou
réchauffée dans un équipement différent. Votre matériel de maintien
en température ne doit servir gu’'exclusivement au maintien.

Si vous sortez un plat du maintien pour le placer ailleurs sur le
buffet, il ne doit pas y rester plus de 2 heures et vous ne pouvez
pas replacer la préparation sur le maintien une deuxieme fois.

Rappelez-vous qu’il ne faut pas mélanger une nouvelle préparation
a une ancienne déja sortie du maintien.

Si un plat ne vous semble pas assez chaud pendant son maintien
en température, vous pouvez le réchauffer en cuisine (dans un
équipement adapté, et une fois seulement) avant de le replacer
dans sa REVOLUTION en maintien.

La puissance des plagues a induction peut varier de maniére trés
significative d’'un fabricant a l'autre. Nous vous recommandons de
tester la puissance de vos plaques lors d'une premiere utilisation afin
de déterminer le réglage optimum avec les produits REVOLUTION.
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The products you have just acquired from the REVOLUTION collection
were all made in France.

Our products are manufactured using high-technology, non-porous
ceramics with outstanding thermal properties, and are ideal for keeping
food at the right temperature on a dining table or buffet

Before use, please read the instructions below carefully and follow
all the recommendations. Revol cannot be held responsible for
non-adapted use.

[11 REVOLUTION dishes are designed to keep food at the right
temperature on induction plates, radiant heat and professional
ovens, and in bain-marie cooking.

[2] PLEASE NOTE:
These products are not designed to be used directly over a
flame, nor on induction for a cooking use in a professional
environment.

[3] Always heat up food in another recipient. REVOLUTION
products are designed only to keep food at the right
temperature, generally between 60°C and 83°C. Use bain-
marie cooking to keep dry food warm (see Revol bain-marie
products).

You should never use induction plates to heat food to a higher
temperature than that required to respect regional hygiene
regulations about keeping food warm.

[4] Remove dishes from the source of heat immediately when
they are empty.

[5] Cleaning your dish:
The non-porous, perfectly smooth enamel used to manufacture
REVOLUTION dishes makes them easy to clean. To protect
the active surface on the underside the dish, we recommend
always cleaning it with a soft, non-abrasive sponge.

RECOMMENDATIONS FOR USE AND HEALTH SAFETY
Keeping your buffet hot is vital to prevent the appearance of bacteria.

Heating up and keeping food warm in the kitchen requires suitable
equipment. Food to be kept warm must already have been cooked
or heated up in another recipient. Dishes for maintaining food
temperature must only be used for this purpose.

If you remove a dish that is being kept warm and place it elsewhere
on the buffet, it must not be kept there for more than two hours. It
cannot be put back on the induction plate a second time to keep
warm.

Please note that new ingredients must not be added to food that is
no longer being kept warm.

If a dish does not seem hot enough when it is being kept warm, you
can heat it up (using adapted recipients, and only once), before
replacing it in the REVOLUTION dish to keep warm.

The power of induction plates can vary widely from one manufacturer
to another. To find the best possible setting, we recommend testing
your induction plates before using REVOLUTION products.



Die Produkte der Kollektion REVOLUTION, die Sie gerade gekauft
haben, wurden in Frankreich hergestellt
Sie bestehen aus hochtechnologischer, nichtporoéser Keramik mit
ausgezeichneten thermischen Eigenschaften und sind ideal zum
Warmhalten auf dem Tisch oder Buffet.

Wir bitten Sie, die folgende Anleitung vor der Verwendung
aufmerksam durchzulesen und die Anweisungen genau zu befolgen.
Die Firma Revol kann nicht fiir eine fehlerhafte Nutzung haftbar
gemacht werden.

[11 Die Formen und Topfe REVOLUTION sind ideal, wenn Sie
warme Buffets mit Induktionskochfeldern, Strahlungswarme,
professionellen Ofen oder im Wasserbad warmhalten oder
kalte Buffets mit Kuhlgeraten kthlen wollen.

[2] WICHTIG:
Die Produkte eignen sich nicht fur die Nutzung auf einer
Flamme in professionellem Umfeld.

[3] Immer darauf achten, die Speisen in der Kiche in einem
anderen GefaR aufzuwarmen. REVOLUTION wurde nur
zum Warmhalten bei den allgemein vorgeschriebenen
Warmbhaltetemperaturen zwischen 60°C und 83°C entwickelt.
Zum Warmhalten von trockenen Zubereitungen sollte das
Wasserbad bevorzugt werden (vgl. Angebot Revol).

Auf jeden Fall durfen Sie lhre Induktionskochfelder nie mit
einer héheren Leistung betreiben, als nétig ist, um die zur
Einhaltung der regionalen Hygieneregeln nétige Warmhal-
tetemperatur zu erreichen.

[4] Nehmen Sie die Formen sofort von der Warmequelle, wenn
sie leer sind.

[5]1 Reinigung der Form:
Das nichtporése und vollkommen glatte Email Ihrer Formen
REVOLUTION lasst sich sehr leicht reinigen. Damit die aktive
Flache unter der Form nicht beschadigt wird, empfehlen wir
Ihnen, diesen Teil immer mit einem nichtabrasiven Schwamm
ZU reinigen.

ANWENDUNGS- UND HYGIENEHINWEISE

Damit keine Bakterien entstehen, muss das Buffet bei hoher
Temperatur warmgehalten werden.

In der Kiiche mussen die Speisen in geeigneten GefalRen aufgewarmt
und warmgehalten werden. Sie durfen erst dann warmgehalten
werden, wenn sie vollig gar sind oder in einem anderen Gefal
aufgewarmt wurden. Ihre GefaBe zum Warmhalten durfen nur zu
diesem einen Zweck verwendet werden.

Wenn Sie eine Form von der Warmequelle nehmen, um sie an eine
andere Stelle des Buffets zu stellen, darf sie dort héchstens zwei
Stunden lang bleiben und danach nicht erneut auf die Warmequelle
gestellt werden.

Denken Sie daran, dass eine neue Zubereitung nicht mit einer fertigen,
schon von der Warmequelle genommenen gemischt werden darf.

Wenn |hnen ein Gericht wéhrend des Warmhaltens nicht heifl3
genug erscheint, kdnnen Sie es in der Ktche aufwéarmen (in einem
geeigneten GefaR, nur ein einziges Mal), bevor Sie es in der Form
REVOLUTION wieder auf die Warmequelle stellen.

Die Leistung der Induktionskochfelder kann je nach Hersteller sehr
stark schwanken. Wir empfehlen Ihnen, die Leistung aller lhrer
Induktionsgerate fur jedes einzelne Ihrer Rezepte bei einer ersten
Anwendung mit den Produkten REVOLUTION zu testen, um die
optimale Einstellung zu finden.
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| prodotti della collezione REVOLUTION che avete acquistato sono
prodotti in Francia.
Sono realizzati in ceramica ad alta tecnologia non porosa, dalle ottime
proprieta termiche, ideale per il mantenimento della temperatura a
tavola o nei buffet.

Prima di qualsiasi utilizzo, vi chiediamo di leggere attentamente
le seguenti istruzioni e di rispettarle rigorosamente. La societa
Revol non sara ritenuta responsabile, nel caso di un utilizzo errato.

[11 | piatti e le pentole REVOLUTION sono stati progettati per il
mantenimento della temperatura dei vostri buffet su elettrodo-
mestici di tipo a induzione, radiante, forni professionali e
bagnomaria o su apparecchiature refrigeranti per buffet freddi.

[2] IMPORTANTE:
questi prodotti non sono concepiti per essere utilizzati su
fiamma in un ambiente professionale.

[3] Assicurarsi sempre dirigenerare la temperatura degli alimenti
in cucina in un altro recipiente. REVOLUTION é stato progettato
solo per il mantenimento della temperatura, sapendo che
in genere le temperature di mantenimento in vigore si
situano tra 60°C e 83°C. Preferite la cottura a bagnomaria
per il mantenimento delle preparazioni con ingredienti secchi
(cfr. offerta Revol).

In ogni caso, non utilizzare mai le piastre a induzione oltre
la potenza necessaria per raggiungere la temperatura di
conservazione desiderata nel rispetto delle normative sanitarie
regionali.

[4] Una volta vuoti, togliere subito i piatti dalla fonte di calore.

[5]1 Pulizia del piatto:
Lo smalto non poroso e perfettamente liscio dei piatti
REVOLUTION facilita al massimo il lavaggio. Per proteggere
la superficie attiva sotto il piatto, raccomandiamo di pulire
sempre questa parte con una spugna morbida non abrasiva

CONSIGLID’USO E DI SICUREZZA SANITARIA

Tenere il buffet al caldo & essenziale per prevenire la comparsa di
batteri.

La rigenerazione di temperatura e il mantenimento in caldo in cucina
devono essere eseguiti con un’attrezzatura adatta. Il mantenimento
della temperatura deve iniziare solo quando la pietanza & ben cotta
o riscaldata con un’attrezzatura diversa. Il materiale per il mante-
nimento della temperatura deve servire esclusivamente a tenere
in caldo.

Se si porta un piatto tenuto in caldo sul buffet, vi deve restare
massimo 2 ore e non & possibile mettere la pietanza sul piatto una
seconda volta.

Ricordare che non occorre mescolare una nuova pietanza con una
gia tenuta in caldo.

Se un piatto non sembra abbastanza caldo durante il mantenimento
della temperatura, € possibile riscaldarlo in cucina (in un’attrezzatura
adatta e solo una volta) prima di metterlo nuovamente nella sua
REVOLUTION per tenerlo in caldo.

La potenza delle piastre a induzione pud variare notevolmente da
un produttore a un altro. Noi raccomandiamo di testare la potenza
di tutti gli elettrodomestici a induzione per ogni ricetta con i prodotti
REVOLUTION al primo utilizzo e per determinare quale sia I'impos-
tazione ottimale.
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Los productos de la coleccion REVOLUTION que acaba de adquirir
han sido fabricados en Francia.

Su material es una ceramica de alta tecnologia no porosa, con
propiedades térmicas excepcionales, ideal para mantener la
temperatura en la mesa o en los buffets.

Antes de su utilizaciéon, lea atentamente las instrucciones
siguientes y respete estrictamente las indicaciones. En caso de un
uso incorrecto, la empresa Revol no sera considerada responsable.

[11 Las fuentes y ollas REVOLUTION han sido disefadas para
mantener la temperatura de sus buffets en aparatos de tipo
induccion, radiante, horno profesional y bafno maria, o en equipos
refrigerados para los buffets frios.

[2] IMPORTANTE:
estos productos no han sido disenados para ser utilizados
sobre llama, ni sobre placa de induccién de coccién en un
entorno profesional.

[3]1 A la hora de recalentar los alimentos en la cocina utilice otro
recipiente. REVOLUTION ha sido disefiado unicamente para
mantener la temperatura, teniendo presente que las
temperaturas de mantenimiento generalmente en vigor se
sitiian entre 60°C y 83°C. Es preferible el bano maria para el
mantenimiento de las preparaciones secas (cf. oferta Revol).

En todos los casos, nunca utilice sus placas de induccién por
encima de la potencia requerida para alcanzar la temperatura
de mantenimiento deseada respetando las regulaciones
sanitarias locales.

[4] Retirar inmediatamente la vajilla de las fuentes de calor una
vez que esté vacia.

[5] Limpieza de la vajilla:
El esmalte no poroso y perfectamente liso de sus fuentes
REVOLUTION permite un féacil lavado. Para preservar la
superficie activa bajo la fuente, le recomendamos que siempre
limpie esta parte con una esponja suave no-abrasiva.

CONSEJOS DE UTILIZACION Y SEGURIDAD SANITARIA

Mantener el buffet bien caliente es esencial para evitar la aparicion
de bacterias.

El calentamiento y el mantenimiento de la temperatura en la cocina
se deben realizar con un equipo adaptado. El mantenimiento de
la temperatura debe comenzar cuando la preparacion esta bien
cocida o calentada en un equipo diferente. EI material para el
mantenimiento de temperatura debe servir exclusivamente para
el mantenimiento.

Si retira una fuente del mantenimiento para colocarla en otro lugar
en el buffet, no debe dejarla mas de 2 horas y no puede sustituir la
preparacion sobre el mantenimiento una segunda vez.

Recuerde que no se debe mezclar una nueva preparacion con una
anterior ya retirada del mantenimiento.

Siun plato no le parece suficientemente caliente durante su mante-
nimiento de temperatura, puede recalentarlo en la cocina (en un
equipo adaptado, y solamente una vez) antes de volver a ponerlo
en su REVOLUTION para su mantenimiento.

La potencia de las placas de induccion puede variar de manera muy
significativa de un fabricante a otro. Le recomendamos que pruebe
la potencia de todos los inductores para cada una de sus recetas
con los productos REVOLUTION al utilizarlos por primera vez para
determinar el ajuste optimo.



De producten uit de REVOLUTION-collectie die u net gekocht heeft
zijn vervaardigd in Frankrijk.

Het materiaal is een niet poreus keramiek van hoge kwaliteit, met
bijzondere thermische eigenschappen, ideaal voor het warmhouden
aan tafel of op buffetten.

Wij verzoeken u om voor gebruik de hier volgende instructies
aandachtig te lezen, en de voorschriften nauwkeurig op te volgen.
In geval van verkeerd gebruik kan de maatschappij Revol niet
aansprakelijk gesteld worden.

[11 De REVOLUTION schalen en stoofpannen zijn ontworpen
voor het warmhouden van uw buffetten op apparaten van het
type inductie, straling, professionele oven en bain-marie, of op
gekoeld apparatuur voor koude buffetten.

[2] BELANGRIJK:
Deze producten zijn niet bestemd voor een gebruik op een
vlam, of een inductie-kookplaat voor professioneel gebruik.

[3] De etenswaren moeten in een andere pan gekookt worden.
REVOLUTION is alleen bestemd om de etenswaren op tem-
peratuur te houden, ervan uitgaand dat warmhoudtemperaturen
over het algemeen tussen 60°C en 83°C liggen. Voor het op
temperatuur houden van droge bereidingen kunt u het beste
bain-marie gebruiken (zie Revol aanbieding).

In alle gevallen mag u uw inductiekookplaten nooit boven
het toegestane vermogen gebruiken om de gewenste
warmhoudtemperatuur te bereiken, in overeenstemming
met de regionale voorschriften voor voedselveiligheid.

[4] Lege schalen moeten onmiddellijk van de warmtebron
verwijderd worden.

[5] Reiniging van uw schaal:
Het niet poreuze, gladde email van uw REVOLUTION schalen
maken het reinigen zeer eenvoudig. Om het gebruikte opperviak
onder uw schotel te beschermen, raden wij aan dit deel met
een zacht, niet schurend sponsje te reinigen.

GEBRUIKSAANWIJZING EN VOEDSELVEILIGHEID

Het buffet goed op temperatuur houden is belangrijk om bacterién
te voorkomen.

Het opwarmen en warmhouden in de keuken moet in hiervoor
geschikt materiaal. Warmhouden kan alleen nadat de bereiding in
een andere pan net gekookt of opgewarmd is. Uw warmhoudmateriaal
is alléén bestemd om op temperatuur te houden.

U mag uw opwarmschotel niet langer dan 2 uur verwijderen om
ergens anders op het buffet te zetten; de bereiding kan daarna niet
meer op de warmhoudplaat gezet worden.

Hou er rekening mee dat u een nieuwe bereiding niet kan mengen
met een oudere die al van de warmhoudplaat af is.

Mocht u vinden dat een gerecht dat warm gehouden wordt niet
warm genoeg is, kunt u deze in de keuken opwarmen (in hiervoor
bestemd materiaal, en slechts 1 keer) alvorens dit weer terug te
doen in de REVOLUTION schotel om op temperatuur te houden.

Het vermogen van inductie-kookplaten kan per fabrikant sterk variéren.
Voor een optimale instelling, raden wij aan het vermogen van uw
inductieplaten te testen voor al uw recepten die u voor de eerste
keer met de REVOLUTION-producten gebruikt.
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MpuobpeTteHHble Bamu nsgenus konnekum REVOLUTION unsrotoBneHs!
B0 ®paHumn.

OHM BbINOMHEHbI U3 BbICOKOTEXHOMOrMYHON HEMOPUCTON Kepamuku,
obnafatLen yHuUKanbHbIMW TEPMUYECKUMW CBOWCTBAMU, KOTOpbIE
obecneuvBaloT noaaepxaHue 3agaHHoi Temnepatypbl 3a 06edeHHbIM
CTOMOM UMW Ha CToNax Ansi BbIKMNaAKu.

Mepen Hayanom ucnonb3oBaHWS BHUMATENbHO MNpPOYTUTE 3Ty
MHCTPYKLUMIO U CTporo cobniopanTe U3NoXeHHble B HeW npaBuna.
KomnaHusi Revol He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HenpaBUIIbHOE
ncnonb3oBaHWe CBOUX U3AeNun.

[11 bBnwopga u kactpionn REVOLUTION npepHasHayeHbl Ans
nopAepXaHus 3agaHHoN TemnepaTypbl CTONOB ANS BbIKNaAKW
C UCMONb30BaHWEM HarpeBaTenbHbIX MPUGOPOB Ha OCHOBE
WHOYKUMOHHBIX BUXPEBbIX TOKOB W Jy4YWCTOW TennoThl,
npodgeccroHanbHblX NAUT U BOAsSIHOW 6GaHW, a Takke C
1Crnonb3oBaHMeM 06OpPYAOBaHUS ANS OXNaXAEHUSt XOMOAHbIX
3aKyCOK.

[2] BAXHO: 3Tn nspenus He npeaHa3Ha4YeHbl ANA UCNONb30BaHUA
Ha OTKPbLITOM OrHe, a TakKke C MpodeccUuoHanbLHLIMU
MHAYKUMOHHbIMY BapOUHbIMU NaHeNAMM.

[3]1 Cnepute 3a Tem, 4TOObl JOBeAeHWE MPOAYKTOB [0 HYXKHOMN
TemnepaTtypbl Ha KyXHe OCYLIeCTBSNOCb B [APYroil eMKOCTU.
U3penua REVOLUTION npepHa3HayeHbl Tonbko Ans
noaaepXaHvsA 3agaHHon TemnepaTypsbl. [lnana3oH TemnepaTyp
npu 3ToM 06bIYHO cocTaBnseT oT 60 Ao 83 rpaaycoB Lienbcus.
Bnioga ¢ NoHMKeHHbIM cogepXXaHWem Brarv xenaTenbHo AepxaTb
Ha BoAsiHoi 6aHe (cM. accopTumMeHT Revol).

Hukoraa He ycTaHaBnMBamnTe MHAYKLUMOHHbIE BapOYHbIe NaHenu
Ha MOLHOCTb GonblUyo, HeXenu TpebyeTcsa AN AOCTUKEHUSA
yKa3aHHOro pAuana3oHa TemnepaTtyp B COOTBETCTBUM C
MeCTHbIMU CaHUTapPHLIMU HOPMaMMU.

[4] CHumaiTe 6nroaa c UCTOUHMKA Tensia cpasy nocne Toro, kak oHU
onycTeloT.

[5] Ouuctka 6nopa:
Henopuctasi coBeplueHHo rnagkasi amanb 6niogq REVOLUTION
no3BonsieT Nnerko u GbICTPO OTMbITL MX. YTOBLI He noBpeAuTb
pabouyio NOBEPXHOCTb Nof 6rioAoM, pekOMEHAYeM ouuLiaTh Ty
YacTb TOMbKO C MOMOLLbIO MSATKON ry6ku 6e3 abpasunBHOro Crosi.

PEKOMEHOALIUU MO UCMOSMb30BAHUIO U CAHUTAPHOW
BE30MACHOCTHU

CnepnyeT nNoaaepXuBaTh HYXXHYI TemnepaTypy cTona Ans BblKnagku Bo
nsbexaHne nosiBneHus Gakrepui.

[ns Harpesa 1 noaaepxaHus 3agaHHoON TeMnepaTypbl Ha KyxHe criesyeT
1cronb3oBaTh creumansHoe obopyaosaHue. MoaaepKMBaTL 3aaaHHY0
TeMmrepaTtypy NpoAyKTOB CrielyeT TOMbKO NOCe 3aBepLUeHIst X TensioBoii
06paboTkn Unu pasorpesa C UCMONb30BaHWEM APYroro 06opyaoBaHus.
O6opyaoBaHu1e Ans NoaaepaHuns TemnepaTtypbl AOHKHO UCMOMb30BaThCS
TONbBKO MO CBOEMY NPSIMOMY Ha3HaueHuio.

Ecnu Bbl focTaeTe 6ntofo 13 TennoBoro Lwkada 1 noMeLlaeTe ero Ha cTon
Ans BblkNagku, 6noao He JOMKHO ocTaBaThCsl Ha cTorne Gonee 2 Yacos.
BosBpaT rotoBoro 6ntoa B TENOBOW Likad He gonyckaeTcs.

He cnepyet no6aenaTb HOBYO NMOPLINIO B rOTOBOE 6nofo, paHee BbiHyTOE
13 TennoBoro Lwkada.

Ecnun Bam nokasanocb, 4YTO B pexuMe MNOAAEPXaHUS 3adaHHOMN
TemnepaTypbl 6nto0 HeJOCTaTOYHO ropsivee, Bbl MOXeTe pasorpeTb ero
Ha KyxHe (TONMbKO OAMH pa3 v MUCMonb3ys creuunansHoe obopyaoBaHue),
a 3atem BepHyTb ero B REVOLUTION gna noppepxaHus 3agaHHON
Temneparypsl.

MOLLIHOCTb UHAYKLMOHHBIX BAPOYHbIX NaHerei MOXeT 04YeHb CyLLECTBEHHO
pasnu4aTbCs B 3aBUCUMOCTH OT KOHKPETHOTO U3roToBUTENS. PekomeHayem
NPOBEPUTL MOLLHOCTb BCEX UHAYKLMOHHbIX MaHerei no kaxaomy peuenty
ans uw3genuii REVOLUTION npu nepBom ucnonb3oBaHuu, 4ToObI

onpefennTb onTMarbHble NapamMeTpbl PEerynmpoBKA. 15
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