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COCOTTE RONDE
INDUCTION
ROUND COCOTTE

Blanc albatre - Alabaster white

INDUCTION BUFFET

COCOTTE RONDE
INDUCTION
ROUND COCOTTE

Gris nuage - Cloud grey
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COCOTTE RONDE
INDUCTION
ROUMND COCOTTE

Blanc albatre - Alabaster white

COCOTTE RONDE
INDUCTION
ROUND COCQOTTE

Gris nuage - Cloud grey
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COCOTTE RONDE
INDUCTION
ROUND COCOTTE
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COCOTTE RONDE
INDUCTION
ROUND COCOTTE
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COCOTTE RONDE
INDUCTION
ROUND COCOTTE

660136 1
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COCOTTE RONDE
INDUCTION
ROUND COCOTTE

Blanc albatre + couvercle verre
Alabaster white + glass cover

Gris nuage + couvercle verre
Cloud grey + glass cover

Blanc albatre + couvercle verre
Alabaster white + glass cowver

Gris nuage + couvercle verre
Cloud grey + glass cover
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UTILISATION PAR LES PROFESSIONNELS DE L'HOTELLERIE-RESTAURATION

Les cocottes et plats Bombance munis d'une base induction sont destinés au maintien

en température sur les buffets équipés de plagues & induction régulées, des aliments préalable-
ment réchauffés au four ou au micro-ondes. Les cocottes et plats Bombance ne doivent jamais
&tre utilisés pour la cuisson sur la flamme, linduction ou 'électrique.

USE FOR HOTELS & RESTAURANTS

The Bombance cocottes and dishes are designed with an induction-matching base to maintain
the termperaure of _'I"L"\.-"C'..‘}'l‘_',' microwaved or baked food. .'15.‘)-' are to be nthted on |'f.’(_]L.:cIL'_".'i
induction hobs but must never be used on open flame, induction or electrical cooking appliances
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Les cocottes et plats Bombance munis d'une base induction
sont destings au maintien en température [65-85°c] sur les
buffets eguipés de plagues a induction régulées, des aliments
praalablement réechauffes.

Les cocottes et plats Bombance ne doivent jamais étre utilisés
pour la cuisson sur la flamme, Iinduction et le radiant sous
risque de casse.

Les cocottes et plats Bombance peuvent &tre utilisés pour
cuire ou rechauffer les aliments au four, au micro-ondes  ou
au bain-marie et passent au congeélateur et au lave-vaisselle
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The Bombance cocottes and dishes with induction bases are
designed to maintain the temperature [65-85%c / 149-185°F]
of previously reheated food on buffets fitted with regulated
induction hobs.

Bombance cocottes and dishes must never be used on flame,
induction or radiant cooking appliances, as there is a risk of
breakage.

Bombance cocottes and dishes can be used to cook or rehea
food in the oven, microwave or bain-marie, and are freszer and
professional dishwasher proof.
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Les aliments arrivent chaud sur le buffet.

Les aliments sont maintenus en température entre 65°¢ et 85%¢
sur plague induction régulée,

Me jamais utiliser pour cuire sur la flamme, I'induction ou le radiant
s0Us risque de casse.
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Food delivered hot to the buffet.

Food is kept at a temperature of between 65°c and 85°¢ / 149°F
and 185°F on a regulated induction hob.

Never use to cook over a flame, induction or radiant hob as there
is a risk of breakage.



